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PROMOTION SOMMELLERIE CONSTANCE LE PRINCE MAURICE 

En partenariat avec les Vignobles Dauriac 
 
 
 

 

Christian Dauriac des Vignobles Dauriac sera au Constance Le Prince Maurice le lundi 5 avril 
2010. 
 

En collaboration avec David Gouy et Michael Scioli (Chef Sommelier et Chef Exécutif de 

Constance Le Prince Maurice), ils orchestreront une formation sur les vins des Vignobles Dauriac 

pour les sommeliers et un repas dégustation avec notre clientèle.  

 

 

Les objectifs de l’événement : 

- La connaissance des vins des Vignobles Dauriac.  

- Formation continue et régulière chez Constance Hotels Experience vers l’excellence de 

notre personnel de la sommellerie. 

- Renforcement de notre niveau de sommellerie. 

- Rencontre avec les propriétaires et comprendre leur philosophie sur leur domaine. 
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LE PROGRAMME  
AU RESTAURANT L’ARCHIPEL  

 
Lundi 5 avril 2010  

  

19h30 – 22h30 

Dîner de Gala avec Christian Dauriac 

 
 
 

LE MENU 
 

Marinière de teck teck au curcuma, risotto carnorolli et légumes croquants  
 

Marianne Sauvignon Blanc, 2009 
 

~ ~ ~ 
 

Langouste au brède malbar et à l’échalote confite sur un  miroir de St Emilion aux agrumes  
 

St Emilion Grand Cru, Château Montlisse, 2004 
 

~ ~ ~ 
 

Gigot d’agneau d’Australie à la sauge,  
Confit de pomme de terre et medley de haricots 

 

Pomerol, La Clemence, 2004 
 

~ ~ ~ 
 

Brie de Meaux en feuilleté, chutney à l’ananas Victoria et salade fleurie  
 

St Emilion Grand Cru, Château Destieux, 2004 
 

~ ~ ~ 
 

Tour d’ivoire au gingembre et à l’ananas confit, glace au Grand-Marnier  
 
 
 
 

Menu à Rs 4200 + TVA  par personne incluant 5 verres de vins, l’eau et le café 
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A L’AFFICHE DE L’EVENEMENT 
 
LES VIGNOBLES DAURIAC 
 

 
 

Les Vignobles Dauriac, Propriétés de Christian Dauriac, regroupent le Château Destieux, 

Grand Cru Classé de Saint-Emilion, le Château Montlisse, Grand Cru de Saint-Emilion et 

le château La Clémence en Pomerol.  

La tradition du vin est familiale chez les Dauriac, puisque le Château Destieux a été racheté en 

1971 par Mme Dauriac, la mère de Christian Dauriac, l’actuel propriétaire des vignobles.  

Ce scientifique, d’une double formation œnologue et biologiste médical, a toujours mené de front 

ses deux passions que sont le vin et la biologie.  

Avec les conseils avertis de son ami Michel Rolland, il a développé le vignoble familial en 

rachetant en 1984 le Château Montlisse, Grand Cru de Saint Emilion et valeur montante sur le 

marché viticole. Il vient notamment d’être classé «Incroyable» par E.Leclerc lors de sa 

dégustation annuelle à l’aveugle. A acheter d’urgence dans toutes les Foires aux Vins… 

En 1996, Christian Dauriac rachète le Château La Clémence. Vin élitiste, il est produit en très 

petite quantité, à raison de 500 à 600 caisses par an. Le Château La Clémence a déjà commencé à 

se faire un nom et ses qualités ont été reconnues à plusieurs reprises par les professionnels. 
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A L’AFFICHE DE L’EVENEMENT 
 
CHRISTIAN DAURIAC 

 

L’histoire commence en 1971, quand Mme Dauriac, la mère de Christian, rachète le Château 

Destieux à Saint-Emilion. Christian Dauriac est alors interne des Hôpitaux, mais poursuit 

parallèlement des études d’œnologie et d’ampélologie. C’est à cette époque qu’il rencontre son 

ami Michel Rolland, avec lequel il travaillera par la suite. 

En 1976, à la demande de sa mère, Christian Dauriac vinifie pour la première fois Destieux.  

C’est alors une révélation pour ce biologiste promis à une brillante carrière médicale. Il décide 

donc de combiner ses deux passions en s’installant en 1977 à Castillon-La-Bataille, pour gérer 

parallèlement plusieurs laboratoires d’analyses médicales.  

Christian Dauriac est un amoureux du vin, et sa nature scientifique est stimulée par la technicité 

de la viticulture et de la vinification.  

Si le challenge était de faire du bon vin, Christian Dauriac l’a relevé haut la main, puisque le 

Château Destieux a été primé Grand Cru Classé de Saint-Emilion en 2006. Cette reconnaissance 

prestigieuse a été ressentie comme une récompense pour ce lourd travail de la vigne et du vin, 

mais certainement pas comme une fin en soi. Christian Dauriac continue aujourd’hui à travailler 

avec passion, non seulement au Château Destieux, mais également au Château Montlisse à Saint-

Emilion, racheté en 1984 et au Château La Clémence en Pomerol, racheté en 1996. Ces trois 

vignobles constituent aujourd’hui la marque des Vignobles Dauriac. 
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CONSTANCE HOTELS EXPERIENCE 
DEPARTEMENT DE LA COMMUNICATION  

 
Tel : (230) 402 2919 
Fax : (230) 415 1082 

 
e-mail : comm@constancehotels.com 

 


